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Rekonstrukce dét-
ského hristé v casti
obce Anglicky rezort

V uplynulych tydnech byla dokonce-
na kompletni rekonstrukce détskeho
hfisté v ¢asti obce zvané Anglicky re-
zort. Stavajici herni prvky jiz doslouzily,
a proto se obec rozhodla pro jejich vy-
meénu a celkovou obnovu prostoru.

Nove hfisté je ur€eno pro nejmensi déti
do 3let. VSechny herni prvky jsou nizke
a bezpecne, takze neni nutné zfizovat
dopadove zony. Déti tak mohou hristé
vyuzivat bez obav a v pfirozenem pro-
stredi.

Soucasti rekonstrukce je takeé nové
zastinéneé piskovisté, ktere chrani déti

pred prfimym sluncem. Na sve si pfijdou
idospéli - pro doprovod détibylo vybu-
dovano nove sezeni, ktere rovnéz na-
bizi pfijemny stin a odpocinek.
Celkove naklady na rekonstrukei €inily
247 000 K¢&. Projekt byl z&asti financo-
van z daru Letisté Vaclava Havla Praha,
atovevysi163130KE.
Détské hristé v Anglickém rezortu je
nyni opét bezpecnym, modernim a pri-
jemnym mistem pro setkavani nasich
nejmensich obyvateli jejich rodicd.
Petra Vagenknechtova
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Den seniord 2025

V patek 10. fijna jsme opét oslavili Den
seniorl, ktery pro nas jiz tradi¢né
pfipravila agentura Yellow Pro, s.ro.
Tentokrat nas svym vystoupenim
pot&sili Eva Cizkovska, Radim Fiala
a Patrik Stoupa.

Ackoli byla Uc¢ast letos o néco mensi,
vefime, Ze ti, ktefi prisli, si program
opravdu uzili.

Velke podékovani patfi nasim zahrad-
nikdm z firmy Gardenista za nadher-
nou kvétinovou vyzdobu salu a take
za dvé krasné kytice pro pani Cizkov-
skou a pani manazerku.

Dékujeme take Socialni komisi, kte-
ra nam diky poskytnutym finanénim
prostfedkdm umoznila tuto akci pro
nase seniory usporadat.

Budeme se tésit na spolecne setkani
v bfeznu, u pfilezitosti MDZ.

Marcela MikeSova
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Tradi¢ni adventni
trhy

Mili spoluobcane, srde¢né Vas zveme
na tradi¢ni adventni trhy, ktere se le-
tos budou konat tyden pred 1.adven-
tem.

V sobotu 22.11. od 9h rano do 13h od-
poledni. Jako tradi¢né se mizeme tésit
na vénce a dekorace od pi. Dolejsi, na
prirodni svicky od sl. Moniky - Svicky
s pfibéhem, na p. Mafika a jeho koze-
délna dila, kosmeticke balicky, cukrovi
a pernicky od pi. Moravcove a mnohe
dalsi.

Letos budeme mit i nové prodejce
- fecké produkty, 3d tisk s vanocni
tematikou, medy, ovocné medy, me-
dovinu, a od pi. Kopecké poukazy na
manikuru, kterou budete mit moznost
vyuzit inamisté - ,vanoc¢ni nail art.

Samoziejmé bude k zakoupeni kava,
svarené vino a vanocni stridl. To vse
v nasem vanocné ladéném sale, za do-
provodu vanocnich koled.

Tésime se na Vas.

Sbér zelezného odpadu poradany
SDH StehelCeves se bude konat na
jare 2026. O prfesnem terminu bu-
deme informovat ve zpravodaiji a na
strankach obce.
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Knihovna
Stehelceves

HACKOVANI s IVETOU (29.9.) -
pékna a povedena akce.lveta byla moc
fajn,dozvédely jsme se vSe o hackova-
ni,oprasily jsme sve dovednosti nebo
se naucily zaklady.

Pro velky zajem budeme hackovat jes-
té vlistopadu.

HACKOVANI s IVETOU Il (4.11.2025 od
17:00 hod.)

Wo I\Ie"—o

pro velky zdjem letos podruhé

PRVNi POMOC U ZVIRAT (13.10)

Velmi zajimava a pouc¢na prednaska
doprovazena promitanim a besedou
s vet. lekarkou Corinne Palma.

Dozvédéli jsme se zaklady 1.pomoci
u psU,kocek a papouskd.

Chteéla bych vam take pfipomenout,ze
je v nasi knihovné moznost E-VYPUJ-
CEK,coZ znamena,ze si mlzete z po-
hodli domova jednoduse vypUjcit E-K-
NIHU nebo E-AUDIO KNIHU pres on-line
katalog.

Pujéte si u nas
audioknihy a e-kni“
( oso j 4

sk my@palmkniby.c:

@PHLmKnIHY

11/2025

Pozvanky na kultur-
ni akce

8.11. 2025 20:00

ﬁECNI :

LABAVA

O CELY VECER

DJ HABIS i
-
{
michane drinky primo od

armana

hudba 80.a 90.let

V SALE KD STEHELCEVES
VSTUPNE 100,

Umelc bychom to
take tak ?

Temalickd vgstavn z Casth minadlgel

92:00-75:00

Zména terminu vystavy !

Z ddvodu rekonstrukce vstupnich
dvefi do kulturnino domu, bude vys-
tava ,Umeli bychom to take tak” pre-
sunuta na 21.2.2026.

Dékujeme za pochopeni.

Marcela MikesSova

A www.obecstehelceves.cz
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StehelCeves
minula 8

Nase minulé setkani jsme ukonCili
u Cp.115, byvalého obchodniho domu
pana Polaka z ¢p.1. dnes budeme po-
kracovat dale ke kriZovatce s ulici Hlav-
ni'a na prostranstvi pred kulturnim do-
mem.

Tam, kde je nyni nas kulturni ddm, sta-
val statek ¢p.45 ,U KokoskU". Ke statku
patfilaihospoda.

Jak si mUzete vsSimnout na pomniku
obéti 1. svétove valky, jsou tam jmeéna
i dvou muzl z tohoto statku Josefa a
Vaclava Kokoskovych. Padli v boji za
svobodu.

Rod Kokoskl pochazel z Bubovic, kde
jeho potomci Ziji dodnes. V roce 1934
patfilo k tomuto statku 18 ha poli a pro-
vozovali i hostinec. Zdejsi statek pro-
najimali.

Dne 25. srpna 1937 vypukl v €p.45 rol-
nicke usedlosti p. Vaclava Koko$ky
v odpolednich hodinach ohen. Ohen
vznikl pfi po¢atku mlaceni z nezjisténe
priciny. Usedlost ma v te dobé v najmu
pan Tlusty. Diky energickemu zakro-
¢eni mistniho sboru hasi¢skeho byl
ohen lokalizovan jen na stodolu, kde
bylo slozeno z toho roku vSechno skli-
zene obili a k ni prilehajici chlévy. Nove
postavena hostinska mistnost , ktera
je téz spojena s touto stavbou, byla
zachranéna. K ohni se dostavily hasic-
ske sbory z Vrapic, Cvrovic, Dfetovice
az BuStéhradu.

12.Cervence 1942 nasly déti ve stodole
statku €p.45 revolver s naboji a obraz-
ky Masaryka a Stefanika. Cetnik Kolaci
Oldfich celou véc zamicel. Bylo to od
neého velmi statecne.

V dobé druhe svétove valky byla pravé
ve stodole tohoto statku uschovana
pod senem a harampadim socha legi-
onare z pomniku obéti v prvni svétove
valce.

Vroce 1949 bylapostavenanova hasi¢-
ska zbrojnice, ktera byla vybudovana
na dvore tohoto statku ¢. p.45. Zbroj-
nice byla dlouha 11,30m, Siroka 7,20m,
s velkou mistnosti pro nakladni auto
a motorovou stfikacku a mensi mist-
nosti slouzici za straznici. Pole patfici
ke statku ¢p. 45 (V. Kokoska Bubovice)
ve vymeére 14ha, jez méli rolnici prede-
Sla léeta pronajata, obdélaval v tomto
roce MNV s pomoci STS Unhost.

Jesté vroce 1950 vlastnil statek p. Vac-
lav KokoSka. K nému patfil i vymének
¢p. 135, ktery byl v roce 1958, kdyz se
odsteéhovali cikani, ktefi zde bydleli,

zbouran, protoze byl v dezolatnim sta-
vu a branil vyjezdu autobusu z garaze,
ktera byla take ve dvore statku.

Nad hospodou byl byt pro hostinske-
ho, ale bydlel tam docasné tfeba i ve-
douci mistni posty, pan Janda.

Ve statku mél svou mistnost i klub
zdejSich chovatell holubl, a pravé
v tomto hostinci byl 3.3.1872 zalozen
spolek vzajemné se podporujicich dél-
nikd ,Vlastimil“.

V 80.letech minuleho stoleti byly hos-
podafske budovy statku zbourany
a bylo zapocato s vystavbou kultur-
niho domu, nejprve salu a pak se do-
stavéla restaurace se zazemim. V 90.
letech pan Kokoska restituoval hospo-
du, ale obec ji od ného odkoupila, a tak
dnes celé ¢p. 45, tj. byvala hospoda,
dostavéna restaurace, sal i hasi¢ska
zbrojnice patfiobci.

Zbrojnice z roku 1949 byla v minulem
roce zbourana a opet vystavéna tak,
aby vyhovovala dne$nim pozadavkim
na toto zafizeni. Slavnostné byla uve-
dena do provozu 14.zafi 2025.

[

Na pozemcich za kulturnim domem
byly v poloviné 50.let minulého stoleti
postaveny domy ¢p. 12, 170 a 133. Po-
pisna Cisla dostaly po zbouranych do-
mcich.

Pljdeme-li dale po Hlavni ulici smérem
na Prahu, hned za prostranstvim pred
kulturnim domem jsou u zdi ¢p.86 dva
pomnicky. Ten prvni je na pamatku
zemrelych hasi¢l a druhy je pomnik
ruskych vojakd. Kdyz 9.kvétna 1945
zastavilo ruské nakladni auto u domku
¢p.86 manzell BartoSovych a z néj slo-
zili dva ruske vojaky, ktefi cestou pod-
lehli svym zranénim, souhlasili s jejich
pochovanim na sveé zahradce. Jeden
z nich byl Junickij Vladimir z Ukrajiny
z Cernigovské oblasti, druhy byl bez
dokumentd.

Na zahradce byl hned vykopan hrob,
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do kterého byli oba vojaci ulozeni. DU-
stojnik, ktery oddilu velel, vhodil do je-
jich otevieného hrobu nékolik nabojd,
dal povel k vypaleni salvy ze Sesti sa-
mopall a pak byl hrob zasypan. Rano
byl jiz hrob ozdoben kvétinami. Manze-
|é BartoSovi se pak o hrob starali az do
sve smrti.

Zatimtopomnikemjedomekp. 52, kde
bydlival obuvnik, rezisér ochotnickeho
divadla a zakladatel Obecni knihovny
ve StehelCevsi a prvni knihovnik, pan
Drahomir Pech. Byl to ¢lovék velice in-
teligentni, seCtély, stfidmy, a hlavné
mistr svého oboru. Své femeslo mél
opravdu rad. Vyucil mnoho dorostu.
Jesté poroce 1948, kdy se rusily veske-
ré zivnosti, on svoji neopustil.

Byl &inny i vefejné a do zivota nasiobce
se zapsal jako dlouholety reziser so-
kolského ochotnického divadla. Ro¢-
né reziroval nékolik predstaveni, se
kterymi ochotnici vystupovali doma
i v okoli. V roce 1914 se stal prvnim kni-
hovnikem obecni knihovny ve Stehel-
Cevsi a zaslouzil se i o jeji zfizeni, kte-
remu vénoval hodiny a hodiny prace.
Vroce 1923 byl v obci prvnim poslucha-
¢em Ceskoslovenského rozhlasu. Pod-
le pamétnikl sedaval na verpanku, na
nose ,brejlicky”, v kozene zastére a byl
vzdy privétivy a srde¢ny. Po smrti sve
zeny a matky zUstal ve svém domku
sam, jen se svym femeslem a knihami.
Snad pravé samota ho dohnala k tomu,
Ze sisahl na zivot. Zemrel 1.zafi 1964 ve
véku 73 let.

Zatimto domkem je jesté Cp. 85 aboc-
ni ulicka se tfemi domky, v tom pro-
stfednim s ¢p.91 bydlivala dlouholeta
vedouci posty ve StehelCevsi, pani
Marie Raslikova-Trochova.

Budeme pokracovat dale na Prahu
a svou prochdzku dnes ukoncime
U Cp.81, kde konci puvodni vesnicka za-
stavba v nasi obci po této strané silni-
ce.

Jaroslava Stancova
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Polévka z houbi¢ek

Pokrajej male Cerstve hfibky na tenke
listky, nech je se zelenou petrzelkou
a trochou pepre na masle dusit, az
vysmahnou a pénit se zacnou, pridej
k nim Izici pekné mouky, nech je jes-
té chvili dusit, prendej je do vyssiho
hrnce, nalej na né dobry hovézi vyvar
a nech chvili povafit. Jsou-li pravé
$pargle (chrest), pak na kousky pokra-
jené hlavicky pfidej do polévky (mizes
dat i kvétak), nech chvili povarit, do-
sol, dochut kouskem ¢erstvého masla
a podavej se smazenou houstickou.

Kure po Turecku
1 kufe, 100g masla, 2 cibule, pep¥, sul
acitron

Ocisténe kure rozCtvrtime a opeceme
na masle. Pfidame na koleCka pokraje-
neé cibule, poprasime pepfem, jemné
osolime a dusime domékka za mirneho
podlevani. Kdyz je maso mekke, posy-
peme porce jemné ustrouhanou kdrou
Z citronu a zakapeme citronovou $ta-
vou. Podavame s bilym chlebem nebo
ryzi.

Nadivané vejce

Uvai vejce natvrdo, rozkroj v puli,
Zloutky vyndej, utfi kousek masla, dej
ty Zloutky do ného, pak ustrouhanou,
ve smetané macenou vymackanou
zemlicku, zelenou petrzel, trochu ci-
tronové klry, trochu muskatového
kvétu, osol to a dobfe utfi. Smés dej
zpét do bilkl, narovnej na misu mas-
lem vymazanou, co od nadivky zbyde
dejktomu, polejtrochu smetanouana
kazde vajicko kousek masla dej, nech
to v troubé trochu upéct, ale aby se
to nevysusilo. Teplé podavej a k tomu
dobry chléb.

Kapustove karbanatky

400g kapusty, 300g mletého masa,
1Zemle, sul, pep¥, 3 vejce, strouhan-
ka, asi 100g sadla na smazeni.

Kapustu proplachneme, rozkrojime
a chvili povafime v otevienem hrnci.
Pak ji nechame okapat a jemné nase-
kame nebo umeleme, pridame mlete
maso, namocenou, vyzdimanou zemli,

sul, pepr, vejce a na zahus$téni strou-
hanku. Tvofime ploche karbanatky,
ktere obalime ve strouhance nebo
mouce a smazime v rozpaleném tuku
z obou stran. Podavame s bramboro-
vou kasi.

Jableény nakyp

10 mensich jablek, 50g cukru, 5 va-
jec, citronova kdra, 2 dcl smetany,
2 IZice strouhanky, tuk na vymazani
formy.

Jablka oloupeme, nakrajime na plat-
ky, pfidame cukr a asi 8 minut dusime.
Utfeme Zloutky, pfidame jablka, citro-
novou kuru, trochu smetany, zahusti-
me strouhankou, a nakonec vmichame
snih z bilkd. Pfenddame do dobre vy-
mazane a vysypane formy a pe¢eme
v mirné teplé troubé asi ¥ hodiny.

Smazené Svestky

15 Svestek, 15 mandli, 1/8 litru vina,
1 Zloutek, 20g cukru, 50g hladké
mouky, 2 bilky, tuk na smazeni, sko-
ficovy cukr.

Cerstvé nebo susené $vestky vypec-
kujeme a misto pecky dame oloupa-
nou mandli. Z vina, ze Zloutku, cukru
a mouky pfipravime fidkeé tésticko asi
jako na kapani, a nakonec vmicha-
me snih z bilkd. V tésticku namacime
Svestky a hned je v rozpalenem tuku
smazime. UsmaZene sypeme skofico-
vym cukrem. Misto vina mdzeme pou-
zit mleko a dveé Izice rumu.

Jaroslava Stancova

Pozvanka listopad

Dalsi ,Setkani s kronikou® se kona
v utery 11. listopadu 2025 od 18.00
hodin v sale kulturniho domu ve Ste-
helCevsi. Na setkani se vSemi prizniv-
ci historie obce se tési J. Stancova -
kronikarka.

11/2025

Dobré rady nasich
babicek

# S prichazejici zimou rozvonime
svatec¢né byt, dame-li na topeni
tacek s kdrou z pomerancu Ci ci-
trond.

# Ze spadanych jablek nakrajime
a ususime kfizaly, ktere v zimé
pridavame do caje. Nejen krasné
voni, ale i chutnaji a doplni nam vi-
taminy.

# Pokud loupeme jablka na strudl,
slupky nevyhazujeme, vafime
z nich ¢aj, ktery ochutime skofici.

# Chceme-li, aby nam babovka vy-
drzela dlouho vlaéna, pfidame do
tésta jemné nastrouhane jablko.

# Varene zelije chutnéjsi, kdyz pred
koncem varu pfidame strouhana
jablka.

# Vodu z varenych brambor nevy-
levame, nechame ji vychladnout
a pouzijeme na zalévani pokojo-
vych kvétin (vodu nesolime).

# Pokud je voda z vafenych brambor
slana, mdzeme s ni umyt zrcadla.
Nebudou se rosit.

# Lusténiny se nam dfive uvari, kdyz
do vody pfidame Spetku jedle
sody.

# Pouzivame-li na krajeni masa dre-
véne prkenko, umyvame ho tep-
lou vodou s octem. Ten odstrani
pach masa a prkenko vycisti.

# Cibule se lepe loupe, pokud ji na-
pred spafime horkou vodou.

# Pri krajeni vétSiho mnozstvi cibu-
le pouzivame nlz maceny v horke
vodé, nebudeme tolik slzet.

# Kostal z hlavky zeli nevyhazuje-
me. Kdyz ho rozstrouhame spolu
smrkvi a jablkem, pfipravime velmi
zdravy a dobry salat.

# Privareni kvetaku prfidame trochu
jedlé sody nebo IZici citronove
stavy, aby zUstal krasné bily.

# Varime-li kvetak nebo kapustu,
ktere nékomu nevoni, dame v ku-
chynido mistiCky trochu octa, ten
rychle nelibou vani pohlti.

# Zeleninove polévky misto jisky
zahustime radsi najemno na-
strouhanym bramborem. Polévka
je jemnéjsi.

A@ www.obecstehelceves.cz
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Srdecné vas zveme na jedinecny vanocni koncert, kde zazni
o %msne skladby v podani dvaceti¢lenného [)eveckeho shoru.
' i vychutnat souzneni hla.su ktere spolecné vylvareji
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