





ZPRAVY Z OBCE

Knihovna
StehelcCeves

AKCE V KNIHOVNE
PREDVANOCNI AUTORSKE CTENI bude
posledni akce v knihovné v tomto roce.

V roce 2026 se mUzZete tésit:

+ V lednu na oblibené HACKOVANI
S IVETOU Il

+ V unoru na LOUTKOVE DIVADLO
pro déti s loutkohercem T. Béha-
lem a pohadku Povésti Ceske.

+ V breznu si mlzete poslechnout
zajimavou PREDNASKU  kapita-
na ACR S. Stafka na téma: Uskali
a pozitiva sluzby v ACR a prace ar-
mady doma a v zahranigi.

Pfesné terminy téchto a dalSich akci
v knihovné dam v¢as védét.

Ve stfedu 1712.2025 bude zdejsi
knihovna oteviena naposledy v tomto
roce. Nezapomente vratit zapUjcené
knihy a udélat si dostate¢nou zasobu
¢tenina celé svatky.

TésSim se na opétovneé shledani s vami
v pfistim roce a to od 5. ledna 2026
v obvyklych oteviracich hodinach.

Veselé Vanoce a v roce 2026 jen to nej,
preje, vase knihovnice

Romana Novosadova

Hackovani s Ivetou Il

411, jsme se opét vSechny sesly
v knihovné na Hackovani s Ivetou, uz
podruhé a urcité ne naposledy.
Tentokrat bylo téma vanocni, zkusily
jsme hackovat i podle navodu hvézdic-
ky, vlocky a néktere z nas stale bojova-
ly s Fetizkem.

Pani Zuzana Cobrova nam take pfines-
la ukazat sve hackovane chobotnicky
pro nedono$ena a Cerstvé narozena
miminka, ktera musi byt

diky sveé nizke porodni vaze v inkuba-
toru.

Bylo to opét moc prima posezeni nad
tim, co nas bavi.

TeSim se na vas v roce 2026 ,termin
akce v€as upfesnim, sledujte prosim
webové stranky a Instagram knihovny.

Predvanocni
autorske ¢teni
pohadek pani Ireny
Kaftanove

Tésime se na déti od 3 do 7 let, pani
autorka bude ¢ist pohadku o JeZiskovi
a pro ty uplné nejmensi bude pohadka
o0 Zabce a Zabikovi.
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Lampionovy
pruvod

Tradi¢nilampionovy privod probéhl le-
tos 31. fijna a opét se tésil velkeé ucasti.
Spole¢né jsme se sesli na navsi, odkud
se dlouhy, svétylky rozzareny priavod
vydal na trasu obci.

V cili na déti Cekala strasidelna stezka
s tajenkou, kde po splnéni ukoll ziska-
ly strasidelné odmény, teply jablickovy
most a upominkove predméty obce.
Nechybéla ani oblibena ¢ast - opekani
Spekackl ve strasidelné vyzdobeném
prostoru, ktery dotvarel atmosféru ce-
lého podvecera.

Moc se vSem omlouvame, ze nakonec
nedorazil pan s prodejem lampiond -
v pll paté nam napsal, Ze neprijede,
Spatné odhadl ¢as a nestihal. Doufa-
me, Ze i pfes tuto neCekanou zménu si
vSichni akci uzili.

Véfime, ze letosni jiné pojeti akce
se Vam libilo. Dékujeme, Ze jste byli
s nami. UZ ted’ se té&Sime na pristi rok.
Velke podékovani patfi take nasim ha-
si¢dm, ktefi s nami na lampionovém
pravodu byli, pomohli s organizaci, pfi-
pravou a dohliZeli na bezpecny prabéh
celé akce.

Marcela MikeSova
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Tanecéni zabava

Leto$ni tanecni zabava se opravdu
povedla a nesla se ve znameni vybor-
né nalady, tance a dobré hudby. Uz od
prvnich ténd se parket zaplnil a tancilo
se az do brzkych rannich hodin.

Za skvély hudebni doprovod dékujeme
DJ Habisovi, ktery se postaral o per-
fektnivybér songl a energii po cely ve-
Cer. O osveézeni se postaral barman pan
Smolny se svymi vytec¢nymimichanymi
drinky, které mely velky uspéch.

Dékujeme vSem, ktefi prisli a pomoh-
li vytvorit skvélou atmosféru. Véfime, Vanoéni vyzdoba v obci
Ze jste sivecCer uzili stejné jako my a uz
ted se téSime na dalsi spolecne setka-

N Let vanocni vyz v i po-
ni. Marcela Mikesova etos se o vanocni vyzdobu v obci po

starali nasi hasiCi SDH StehelCeves,
kterym patfi velke podékovani za jejich
ochotu a pomoc s instalaci svetylek.
Rozhodli jsme se vyzdobu nainstalovat
ve spolupraci s hasici, protoze tento
zpUsob je Setrnéjsi k obecnimu roz-
pocCtu. USetfime za instalaci, usklad-
nenia dopravu.

Letos nam bude v adventnim case
svitit vanocni strom, betléem a budo-
va OU. Vanoéné bude vyzdoben i sél
v kulturnim domé a Domecek.

PFisti rok bychom radi osvitili parcik na
navsi. Marcela Mikesova

ZPRAVODAJ OBCE STEHELCEVES
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Odesla zena velkého
srdce a nezaméni-
telného hlasu

V Utery 4.listopadu nas navzdy opus-
tila pani Eva Opltova. Vzdy usmévava,
hovorna a kamaradska. Kdo ji znal, mu-
sel jimit rad. Jak sama fikala rada jezdi-
la ,na Poldovku®, kde dlouho pracovala,
pak nékolik let plsobila na mistni posté
jako dorucovatelka. VSichni ji meli radi
a Cekali na ni. Byla zvykla mluvit hlasi-
&, tak o jeji cesté po vsi vSichni vedéli.
Dvacet let pracovala v obecnim zastu-
pitelstvu, vétsinou vedla kulturni a so-
cialni komisi. Desitky malych obcankd
privitala do zivota v nasi obci, chodila
blahoprat seniorlm k jejich jubileim,
zajiStovala kulturni  akce, vystavy
a trhy. Prilozila ruku k dilu tam, kde bylo
tfeba. Byla vzdy vstficna, usmeévava
avesela.

Mimo to stacila peCovat o svou rodinu
a nemocnou maminku. Rada pracova-
la na své zahradce a hlavné, méla rada
lidi. S kazdym se zastavila na slovo,
poradila, pochvalila nebo utésila, jak
bylo pravé treba. Byla to prosté ,nase
Eva“ na kterou nikdy nezapomeneme a
stale budeme cekat na jeji nezameéni-
telny hlas, ktery nam zase rfekne: ,Ahoj
holky.*

| kdyz v poslednich meésicich jiz ne-
zvladala Ucastnit se vefejnych akci,
stale se o vSe Zive zajimala a byla rada,
kdyz ji lidé navstévovali. Vypravéla,
jakeé to bylo v obci dfive, veselé histor-
ky ze svého Zivota, a hlavné vypravéla
o svych vnoucatech, kterad milovala
a byla rada, Ze si jejich détstvi uzila
v klidu alasce.

A tak nejen jeji rodina, ale my vsichni
budeme na nasi Evu vzpominat s las-

kou a Uctou. Cest jeji pamatce!

J. Stancova - kronikarka obce

RubeSova stezka

Ve Ctvrtek 20.listopadu jsme slavnost-
né odhalili a prosli spolu s détmi z nasi
Skoly ,Rubesovu stezku“. Chtéli jsme
tak vzpomenout na rodinu, diky které
jsme mohli vratit cesty a biokoridory
do extravilanu nasi obce, abychom na
svych prochazkach nemuseli chodit
po silnici, déti se mohly bezpecné po-
hybovat krajinou a urCité i nasi ctyr-
nozi kamaradi jsou radi, Ze se maiji kde
probéhnout.

Kdyz zemfel Vaclav Rube$ ze stat-
ku ¢p. 4 nemaje dédicl, jeho majetek
preSel do vlastnictvi statu. V ramci
pozemkovych Uprav obec zaZadala
o prevedeni pozemkU do majetku obce
abylo ji vyhovéno. A tak vyméra téchto
pozemkd mohla byt pouzita pravé pro
cesty a vysadbu zeleng, ktere se nam
nedostavalo.

A kde stezku najdete? Zacina u chod-
niku, ktery vede k Bille, vede podle
Brozova k tfesnove aleji a konci u nove
salase. Pokud ji projdete, nemusite se
ani vracet, mUzZete pokracovat dal vét-
rolamem az k Domecku. Je to pfijemna
prochazka s krasnymi vyhledy a stoji
za to, obcas se podivat i na tento ko-
nec nasi obce.

J. Stancova - kronikarka obce

Pozvanka prosinec

Posledni ,Setkani s kronikou® v tom-
to roce se kona v Utery 9.12.2025 od
18.00 hodin v sale kulturnino domu ve
StehelCevsi.

Na setkani s vami se tési J. Stancova -
kronikarka obce
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Dobré rady nasich
babicek

# Zeliradéji varime ve vyvaru nez ve
vode, je chutnéjsi, ale musime ho
casteji michat, aby se nepfipalilo.

# Nakrajenou zeleninu pred sma-
Zenim promichame se lIzici oleje,
zUstane chfupava.

# Palive jidlo zjemnime trochou
sladkeé smetany, nebo v jidle pova-
fime kousky brambor, které pred
podavanim vyndame.

# Ohrivané uzeniny jsou lepsi v pare
nez ve vodeé, zUstanou Stavnatéjsi
achutnéjsi.

# Uzené maso zUstane Stavnatéjsi,
nechame-li ho ve vodgé, v niz jsme
ho varili, az do vychladnuti.

# Salam vcelku na fezu neoschne,
kdyZ na fez pfidame platek slani-
ny.

# PecCinku od vcCerejska nevyha-
zujeme, ale polijeme smetanou
aohrejeme v troubé. Ziskame veli-
ce chutny pokrm.

# Tésto na palaCinky musime ne-
chat alesponn 20 minut odpo-
¢inout, aby mouka nabobtnala
a palacCinky se netrhaly.

# Pokud panev nahfejeme a vytre-
me soli, nebudou se nam palacin-
ky pfichytavat.

# Na pudinku se nam nevytvori
Skraloup, posypeme-li ho, jesté
horky, jemné mouckovym cukrem.

# Med se nam nebude lepit na Izici,
pokud ji namocime v teplé vode.

# Pri vareni hrachu, ¢o¢ky nebo fa-
zoli pfidame do vody trochu satu-
rejky, zabranime tim nadymani.

# Chut prilis ostré horcice zjemni-
me, vmichame-li do ni trochu te-
kutého medu.

A@ www.obecstehelceves.cz
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StehelCeves
minula 9

V minulém Ccisle naseho zpravodaje

Jsme se rozloucili na Hiavni ulici u ¢p.8],
dne budeme pokracovat dal ve smeru
na Prahu.

Hned za timto domem zacina lokalita,
ktere se fika ,Brozovo" a to po vlastni-
kovi téchto pozemkd, ktery je rozpar-
celoval a zasitoval. Parcely zde vznikly
po roce 2000 a postupné zde vyrUstaly
domky a celé ulice.

Zastavba ma temér obdéelnikovy tvar
a vznikly zde 3 nove ulice. Taussigo-
vych, A. Kabatoveé a Velkova. V nej-
vzdalengjsim rohu zastavby smérem
k Bustéhradske haldé vlastni obec po-
zemek. Je zde vybudovany altan a mis-
to pro setkavani, kde jsou pofadany
i rizné sportovni a rodinné akce. Hned
zaplotem je i jedno ze zastaveni Nauc-
ne stezky StehelCeves spolu s hracimi
prvky pro nase déti a vede kolem nova
,Rubesova stezka".

Pokud se vratime zpét k Hlavni ulici,
mUzZeme se po chodniku dostat az
k obchodnimu centru s nékolika ob-
chody, které sousedi s ¢erpaci stani-
ci, ta ale lezi uz mimo nas katastr. Pod
timto centrem se napojime opét na
naucnou stezku, po niZ dojdeme azZ k
Homolce, o které jsme jiz psali, nebo
mazeme odbocit vlevo ke hristi SK
a projit tak do ulice V. Pokorneho a zpét
do centra obce k Hlavni ulici.

A jak to bylo s hfistém? - 6.12.1956 rada
MNV souhlasi, aby Télovychovna jed-
nota Sokol dostala do trvalého uzivani
pozemek proti ¢p.167.

V roce 1957 - Na poli ,U Zajezda®, proti
domku pana Vachy ¢p. 167, buduje se
stadion pro mistni télovychovu. Zatim
se provadi rovnani terénu buldozerem.
Kolem celého hristé byly vysazeny
mladé stromky. Pro dalSi pfisti rok se
planovalo zfizeni fotbalového hristé
a postaveni kabin. Veskerée prace byly
provadény prevazné svépomoci ¢lent
Télovychovne jednoty Sokol, vedli je
S. Saska Rudolf a Tauber Stanislav. Na
sportovni stadion byl vytvofen smé-
ly projekt, ktery se zcela nepodafilo
uskutecnit, ale od té doby toto hristé
obci slouzi vlastné s prestavkou az do
dnesnich dnl. Stale je zvelebovano
aupravovano, stoji za to se na nase hfi-
$té prijit alespon podivat nebo se zu-
Castnit néktere sportovni i spolecen-
ske akce, ktere se zde hojne poradaji.

GENERELNI PLAN-STADIONU, _o-

V 08CI STEWELGEVES —OKRES KLAUNO KRAJ PRAHA

Na druhém konci teto kratke ulice,
na kfiZzovatce s ulici Hlavni stoji do-
mek &p. 75, kde Zil pan Vaclav Pokorny,
podle némz byla ulice pojmenovana.
Dne 8.fijna 1941 byl zatéen gestapem.
V jeho dome ¢p.75 byla provedena pro-
hlidka, pfi které byl zabaven pouze ra-
diopfijima¢. Nic jiného nenasli. Presto
byl jiz 11.fijna 1941 vynesen rozsudek
stanneho soudu a pfidana poznam-
ka U (uberwiesen - usvédcen!). Byl
prevezen do koncentracniho tabora
Mauthausen. Jeho spis se nedochoval,
a tak se jeho rodina nikdy nedovédéla
pravy dlvod, proc¢ byl vlastné zatcen.
Zachoval se pouze protokol Reditel-
stvi statni policie v Praze zaslany Tajnée
statni policii.

Véc: Vdclav Pokorny, narozeny 5.7.1911
ve Stehelcevsi, Vaclav Tdma, narozen
1.9.1920 v Jinocanech, Oldrich Strop,

ZPRAVODAJ OBCE STEHELCEVES

narozeny 25.5.1915 v Hnidousich, Old-
fich Sejna, narozen 21.11.1913 v Duchco-
Ve.

Tyka se: rozsudek stanného soudu
v Praze z 11.10.1941, C.j.123/1-4/41
Prilohy:4

Jmenovani byli rozsudkem stanného
soudu v Praze z 11.10.1941 predani tajné
policii. Podle pfikazu predsedy stanné-
ho soudu posilam: priloZené soupisy
Jejich majetku.

Podepsan: Bellman

Pan Vaclav Pokorny zemrel v koncen-
tracnim tabore Mauthausen 3.Unora
1942. Svého syna Vaclava, ktery se na-
rodil 26.dubna 1942 nikdy nevidél. Cest
jeho pamatce.

Opét jsme se dostali na hlavni silnici
a pokracujeme smérem k obecnimu
ufadu. Po nékolika krocich dojdeme
k domu &.p.33. Zde byla jiz v roce 1794
prvni $kola v nasi obci a prvnim poduci-
telem byl ustanoven Jan Hoffman, syn
ucitele lidického. Skola zlstala jako
Cast farni Skoly lidicke, ale to uz je jiny
pribéh.

Poslednim domem pred obecnim Ufa-
dem je ¢p. 27, kde bylo feznictvi a hos-
tinec pana Podzemského.

Zde se na kriZovatce s ulici V. Moravce
rozloucime, abychom pristé mohli pro-
Jit pravé touto ulict.

Jaroslava Stancova

Podékovani

Dékuji véem obcandm nasi obce a pfi-
znivedm obecni kroniky, ktefi véno-
vali pro nasi kroniku fotografie, rlizne
dokumenty a predméty a tim obo-
hatili nasi sbirku vzpominek na casy
davno minulé i ty novejsi.

A preji vam vSem krasne proziti Va-
nocnich svatkl a hodné zdravi, $tésti
apohody v roce 2026.

Jaroslava Stancova
kronikarka
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Receptynaprosinec

Rybi polévka s hraSkem

500g masa z ryb, 5 celych stonkd
z petrzelové naté, 1 cibule, 1 bobko-
vy list, cely €erny pepf, nastrouhana
citronova klra z V2 citronu, olej, 40g
hladké mouky, 0,3 litru mléka, 120g
sterilovaného hrasku, 100g mrkve,
100g brambor, sUl, mlety ¢erny pepf,
zelena petrZelova nat nebo kopr.
Maso z ryb oCistime, omyjeme a nakra-
jime na mensi kousky. Do litru studene
vody vlozime celé stonky petrzelove
naté, ocisténou cibuli, bobkovy list,
nékolik zrnek pepre, nastrouhanou ci-
tronovou kdru a stl. Uvedeme do varu
a na mirnem ohni vafime 20 minut. Pak
pfidame maso z ryb a zvolna vafime.
Mékke, uvafené maso vyjmeme a vy-
kostime. Vyvar procedime a zahusti-
me jiSkou, kterou pfipravime z oleje,
mouky a mléka. Maso vloZzime zpét do
zahusténeho vyvaru spolu s hraskem,
mrkvi pokrajenou na kolecka a bram-
borem nakrajenym na drobne kosticky.
A varime je$té 20 minut. Nakonec pod-
le chuti dosolime, opepfime mletym
peprem a sekanou zelenou petrzelkou
nebo koprem. Podavame s chlebem.

Kapr nacerno

600g kapra, 100g kofenové zeleniny,
vétsi cibule, 5 kulicek pepre, 5 kuli-
¢ek nového koreni, 3 hiebicky, 1bob-
kovy list, tymian, trochu strouhané
citronové klry, trochu povidel (asi
2 lZice), 25g sadla, 30g vlasskych
ofechd, 30g rozinek, 30g vyloupa-
nych mandli, 30g cukru na karamel,
2dcl éerveného vina, sul, cukr, 30g
hladké mouky.

Do hrnce s vodou déame na kolecka
nakrajenou cibuli, kofenovou zele-
ninu, vSechno kofeni, nastrouhanou
citronovou kdru, 2 IZice octa a varime
20 minut. Z cukru pfipravime karamel
a pridame k zeleniné. Vlozime na por-
ce nakrajeneho kapra a pfilijeme vino.
Kdyz je kapr mékky, vyjmeme ho na
misku a zaklad zahustime svétlou jis-
kou ze sadla a mouky. Vafime 20 minut,
propasirujeme, prfipadné rozmixuje-
me. Pfidame nastrouhane nebo jemné
nasekane ofechy a mandle, rozinky
a nechame znovu vafit pfidame povi-
dla, a nakonec vratime kapfi porce, vse
povafime je$té 2 minutky a odstavime.

Dochutime soli, cukrem a octem dle
chuti. Podavame s knedlikem nebo va-
nockou.

Ledovky

250g hladké mouky, 100g moucko-
vého cukru, 150g tuku, 50g mletych
ofechl, v IZicky mleté skofice, na
Spicku noze jedlé sody.

Napln: ' litru mléka, 40g hladké
mouky, 130g mouckového cukru,
2 Zloutky, IZicka vanilkového cukru,
100g masla.

Poleva: 100g ¢okolady, 80g ztuZzené-
ho tuku.

VSechny zakladni ingredience zpra-
cujeme na vale v hladke tésto, které
rozvalime a vykrajujeme mala kolec¢ka,
ktera v mirné vyhrate troubé upeceme.
Vychladla kolecka slepime po dvou pfi-
pravenou naplni, polijeme ¢okoladou
a ozdobime pulkou ofechu nebo man-
dle, Ci kouskem datle.

Naplh pfipravime: v mléce rozmichame
mouku, 30g mouckoveho cukru, Zlou-
tek a za staleho michani svafime na
mirném ohni (nejlépe ve vodni lazni)
na hustou kasi, kterou za ob&asného
michani nechame vychladnout. Zvlast
utfeme maslo se zbylym cukrem a dru-
hym Zloutkem a po ¢astech pfidavame
vychladlou kasi, vée dobfe promicha-
me.

Polevu pfipravime: tuk rozpustime,
pfidame rozlamanou ¢okoladu a vymi-
chame dohladka.

Vano¢ni €aj

150g susenych jablek, IZice medu, ci-
tronova §tava z 2 citronu, 1 badyan,
2 hiebicky, kousek celé skorice.
Jablka nakrajime na mensi kousky
a spolu s kofenim vafime v 3 dcl vody
asi 5 minut. Odstavime, pfidéame med
a citronovou stavu. Pfed podanim ne-
chame jesté chvilicku odstat.

Ovocny rumovy chlebi¢ek

4 vejce, 210g mouckového cukru,
210g hrubé mouky, asi 200g zavare-
ného nebo suSeného ovoce (tFe$né,
merunky, Svestky, hrusky, rozinky,
datle, fiky atd.), 0,125 litru rumu.
Poleva: 200g mouckového cukru,
11zice horké vody, 2 |Zice rumu, V2 I1Zi-
ceoleje.

Ovoce pokrajime, polijeme rumem
a nechame odlezet, nejlepe do druhe-
ho dne. Zloutky rozmichame s cukrem
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pfidame ¢ast mouky, rumem navihce-
né ovoce, ktereé promichame s trochou
vody, a nakonec stfidavé pfidavame
tuhy snih a zbylou mouku. Pe¢eme ve
vymasténe a hrubou moukou vysypa-
né formé na biskupsky chlebicek. Po
vychladnuti polijeme rumovou pole-
vou.

Pfiprava polevy: mouckovy cukr zali-
jeme horkou vodou, pfidame rum, olej
aumichame hustou, lesklou polevu.

Suhajdy

Poleva: 200g ¢okolady, 200g ztuze-
ného tuku

Napli: 2 dcl mléka, 2 dcl Eerné
kavy, 100g mouckového cukru, 100g
masla, 100g mletych ofech, trochu
rumu.

Nejdfive pfipravime v horke vodni lazni
polevu a dobfe ji umichame. Polovinu
davky nalijeme do pfipravenych for-
mic¢ek nebo papirovych kosickd, na ni
dame IZi¢ku naplné a zalijeme zbylou
polevou a povrch ozdobime polovinou
mandle.

Pfiprava naplné: mléko, kavu a mou-
¢kovy cukr vafime 2 minuty. Do horké
hmoty vmichame maslo, ofechy a tro-
churumu.

Kavova zrna

250g masla, 250g mouckového cuk-
ru, 2 ¢okoladové nebo kakaové pu-
dinkové prasky, 2 Zloutky, 4 vrcho-
vaté I1Zice mleté zrnkové kavy, 2 IZice
rumu.

Poleva: 100g ¢okolady, 100g ztuze-
ného tuku

VSechny suroviny v mise zpracujeme v
tésto, ze kterého tvofime malé kulicky,
ze kterych v dlanich udélame valecek
a ten podelné trochu stiskneme tupou
stranou noze, abychom vytvorily zrno.
Pak je namocime do polevy a nechame
ztuhnout. Nakonec je uloZime do papi-
rovych kosickd. Kdo nema rad polevy,
ten ji nemusi pouzit. Zrna jsou vyborna
i bez ni.

Jaroslava Stancova

A@ www.obecstehelceves.cz
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ZPRAVY Z OBCE 12/2025

OBEC DRETOVICE VAS ZVE NA AKCI

7 19:00 - 21:30"
(b

_' »,Maturitak” nova zabavna show legendarni travesti-div.
skupmy nabita tancem, skeci, nestarnoucimi hity, vypravnymi
25 kostymy a hlavné humorem.
Prijd'te se s nami vratit do vasich maturitnich let.

Velky sal KD Dretovice

Vstupné na misté: 300 K¢

Predprodej od 24.11. 2025 do 15.12. 2025
na obecnim uradu Dretovice za 250 K¢
tel: 778 528 246 mail: administrativa@obecdretovice.cz

Po show bude nasledovat disco s DJ Habis

Z AKCE BUDE PORIZOVAN OBRAZOVY ZAZNAM ZA OCELEM PREZENTACE A PROP,
OBEC SI VYHRAZUJE PRAVO AKCI ZRUSIT

A www.obecstehelceves.cz 15






